
 
 
 

 

 

 

Menüplan vom 21. – 27. April 2025 
 

 
Ostermontag, 
21.04. 

Dienstag, 22.04. Mittwoch, 23.04. Donnerstag, 24.04. Freitag, 25.04. Samstag, 26.04. Sonntag, 27.04. 

M
it

ta
g

e
s
s

e
n

 

Gemüsecremesuppe Selleriecremesuppe Weinschaumsuppe Kräuterrahmsuppe Kichererbsensuppe Haferflockensuppe Minestrone 
 

Käsekuchen 
Gemischter Salat 

 

Rippli & Saucisson 
Bouillonkartoffeln                           
Sauerkraut                             
Blattsalat                             

 

Poulet-Curry 
Jasminreis 
Asiatisches 
Mischgemüse 
Kokosbanane 
Salat  
 

 

Paniertes 
Schweinsschnitzel 
Bratkartoffeln 
Erbsli und Rüebli 
Grüner Salat 

 

Schlemmerfilet                             
„Bordelaise“ 
Salzkartoffeln 
Blattspinat 
Bunter Blattsalat 

 

Älplermagronen 
Hausgemachtes 
Apfelmus 
Saisonblattsalat 

 

Rindsschmorbraten 
mit Rotweinsauce 
Kartoffelstock 
Broccoli mit Mandeln 
Bunter Blattsalat 
 

oder 
 

Käsekuchen 
Gemischter Salat 

 

Gefüllte Zucchetti                    
Bouillonkartoffeln                           
Sauerkraut                                   
Blattsalat 
 

 

Kichererbsen-Curry 
Jasminreis 
Asiatisches 
Mischgemüse 
Kokosbanane 
Salat  
 

 

Paniertes 
Sellerieschnitzel 
Bratkartoffeln 
Erbsli und Rüebli 
Grüner Salat 

 

Pochiertes Ei 
Salzkartoffeln 
Blattspinat 
Bunter Blattsalat 

 

Älplermagronen 
Hausgemachtes 
Apfelmus 
Saisonblattsalat 

 

Camembert  
Medaillon paniert 
Kartoffelstock 
Broccoli mit Mandeln 
Bunter Blattsalat 
 

 

Frucht nach Wahl 
 

Frucht nach Wahl 
 

Marroni-Cake  
 

Frucht nach Wahl 
 

Frucht nach Wahl 
 

Frucht nach Wahl 
 

Mascarponecreme 
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Heisse Hamme 
Kartoffelsalat  

 

Fotzelschnitte 
mit Zimt-Zucker 
Zwetschgenkompott 
 

 

Pot-au-feu 
Ruchbrot 

 

Spaghetti Napoli 
Reibkäse 
 

 

Apfelrösti 
mit Vanillesauce 

 

Wurst- und 
Käsesalat garniert 
Gschwellti 

 

Kaffee komplett  
Fleisch und Käse 
Ruchbrot, Butter 

oder 
 

Vegi-Würstli 
Kartoffelsalat 

 

Fotzelschnitte 
mit Zimt-Zucker 
Zwetschgenkompott 
 

 

Klare Gemüssuppe 
Ruchbrot 

 

Spaghetti Napoli 
Reibkäse 
 

 

Apfelrösti 
mit Vanillesauce 

 

Käsesalat garniert 
Gschwellti 

 

Kaffee komplett  
Käse 
Ruchbrot, Butter 
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Wochenhit: Fitnessteller mit Chipollata-Spiessli und BBQ-Sauce (mittags)  /  Fitnessteller: Gemischter Salatteller mit Pouletbrust und Kräuterbutter (mittags) 
Salatteller: Gemischter Salat mit Ei und Früchten garniert (mittags/abends)  /  Birchermüesli (mittags/abends)  

Kaffee komplett: Fleisch und Käse, Ruchbrot (abends) 

 

Nicht deklariertes Fleisch / Fleischerzeugnisse sowie Fisch sind aus der Schweiz.*Fleisch / Fisch aus ausländischer Herkunft kann mit Antibiotika und / oder anderen 
antimikrobiologischen Leistungsförderern erzielt worden sein. Über allergene Inhaltstoffe informiert sie auf Anfrage die Tagesleitung Küche. 


