
 

 
 
 

 

 

Menüplan vom 13. – 19. Mai 2024 
 

 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag 

 Gelberbsensuppe Gurken-Dill-Suppe Gerstensuppe Geflügelcremesuppe Gemüsecremesuppe Reissuppe Spargelcremesuppe 
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Schinkensteak 
mit Madeirasauce 
Krawättli 
Vichykarotten 
Blattsalat  
 
 

 
Hamburger  
milde Pfeffersauce 
Pilawreis 
Mischgemüse 
Kopfsalat mit Ei 

 
Poulet Cordon bleu 
Pommes frites 
Erbsli à la crème 

 
Schweinspiccata                           
„Mailänderart“                    
Tomatenspaghetti 
Romanesco 
Blattsalat 
 

 
Gebratenes 
Pangasiusfilet (VN)                                 
Kräutermayonnaise                                
Salzkartoffeln 
Lauchgemüse 
Salat mit Croutons 

 
Tortellini 
mit Spargeln 
Reibkäse 
Gemischter Salat   

 
Schwedenbraten 
mit Thymianjus 
Kartoffelstock 
Geschmorter Kohl 
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Kichererbsen  
mit Madeirasauce 
Krawättli 
Vichykarotten 
Blattsalat  
 
 

 
Vegi Burger 
milde Pfeffersauce 
Pilawreis 
Mischgemüse 
Kopfsalat mit Ei 

 
Cordon bleu 
Pommes frites 
Erbsli à la crème 

 
Kohlrabipiccata                             
Tomatenspaghetti                                                          
Romanesco 
Blattsalat 
 

 
Gebratene Zucchetti 
Kräutermayonnaise 
Salzkartoffeln 
Lauchgemüse 
Salat mit Croutons 

 
Tortellini   
mit Spargeln 
Reibkäse 
Gemischter Salat   

 
Gefüllte Peperoni 
mit Thymianjus 
Kartoffelstock                                
Geschmorter Kohl 
 

 

 
 

  
Weisser Mandelflan 
mit Himbeersauce 
 

 
 

 
 

 
 

 
Sachertorte 
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Toast Hawaii            

 
Apfelrösti 
Vanillesauce                  
 

 
Siedfleischsalat 
Baguette 

 
Zwetschgenkuchen 
mit Rahm 

 
Chäs & Gschwellti 
Kräuterquarksauce                 

 
Kräuteromelette 
Birnenkompott                    
 

 
Kaffee komplett  
Fleisch und Käse 
Weggli 

 
Wochenhit  

Fitnessteller mit Pouletflügeli 
 

 
Nicht deklariertes Fleisch/Fleischerzeugnisse sowie Fisch sind aus der Schweiz.*Fleisch/Fisch aus ausländischer Herkunft kann mit Antibiotika und / oder anderen 

antimikrobiologischen Leistungsförderern erzielt worden sein. Über allergene Inhaltstoffe informiert sie auf Anfrage die Küchenleitung. 
 


