
 
 
 

 

 

Menüplan vom 23. – 29. Dezember 2024 
 

 Montag, 23.12. Heiligabend 24.12. Weihnachten 25.12. Stephanstag 26.12. Freitag, 27.12. Samstag, 28.12. Sonntag, 29.12. 
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Linsensuppe Gemüsecremesuppe Weissweinsuppe Lauchcremesuppe Kürbissuppe Selleriecreme Peperonisuppe 
 

Poulet Cordon Bleu 
Pommes Frites 
Schwarzwurzeln  
à la creme 
Bunter Blattsalat 
 

 

Penne Cinque Pi 
Gemischter Salat 

 

Schweinsfilet im Teig 
Cognacrahmsauce 
Dauphinkartoffeln 
Brokkoli mit Mandeln 
Blattsalat 

 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff 
Pilawreis                                     
Rosenkohl  
Salat                                                        

 

Paniertes 
Schollenfilet(DA) 
Tartarsauce 
Dillkartoffeln 
Rahmspinat 
Saisonblattsalat  
 

 

Spaghetti 
Tomatensauce 
Reibkäse 
Gemischter Salat 

 

Kalbsgeschnetzeltes 
„Zürcherart“ 
Rösti 
Mischgemüse 
Salat 

Oder 
 

Vegi Cordon Bleu 
Pommes Frites 
Schwarzwurzeln  
à la creme 
Bunter Blattsalat 
 

 

Penne Cinque Pi 
Gemischter Salat 

 

Gemüsestrudel 
Schnittlauchsauce 
Dauphinekartoffeln 
Brokkoli mit Mandeln 
Blattsalat 

 

Kichererbsen                                            
Stroganoff 
Pilawreis                                    
Rosenkohl 
Salat 

 

Mozzarellaknusperli 
Tartarsauce 
Dillkartoffeln 
Rahmspinat 
Saisonblattsalat 

 

Spaghetti 
Tomatensauce 
Reibkäse 
Gemischter Salat 

 

Quorngeschnetzeltes 
„Zürcherart“ 
Rösti 
Mischgemüse 
Salat 

Frucht nach Wahl Frucht nach Wahl Tiramisu Frucht nach Wahl Frucht nach Wahl Frucht nach Wahl 
Limettencake  
mit Rahm 
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Tortellini 
Basilikumsauce 
Reibkäse 

 

Königinnen Pastetli 
Erbsli und Rüebli 
Nüsslersalat mit Ei  
 

 

Weihnachtlicher 
kalter Teller 
Bankettbrötli 

 

Toast Williams 
 

 

Chäs und  Gschwellti 
Kräuterquark 

 

Zwetschgenkuchen 
mit Rahm 

 

Kaffee komplett 
Fleisch und Käse 
Brot 

oder 
 

Tortellini 
Basilikumsauce 
Reibkäse 

 

Pilzpastetli 
Erbsli und Rüebli 
Nüsslersalat mit Ei  
 

 

Weihnachtlicher 
kalter Teller 
Bankettbrötli 

 

Toast Williams 
 

Chäs und Gschwellti 
Kräuterquark 

 

Zwetschgenkuchen 
mit Rahm 

 

Kaffee komplett 
Käse 
Brot 

  
 

Weihnachtliche 
Dessertvariation 
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Wochenhit: Gemüsecurry im Reisring , Früchtegarnitur  (mittags)  /  Fitnessteller: Gemischter Salatteller mit Pouletbrust und Kräuterbutter (mittags) 
Salatteller: Gemischter Salat mit Ei und Früchten garniert (mittags/abends)  /  Birchermüesli (mittags/abends)  

Kaffee komplett: Fleisch und Käse, Weggli (abends) 

Nicht deklariertes Fleisch / Fleischerzeugnisse sowie Fisch sind aus der Schweiz.*Fleisch / Fisch aus ausländischer Herkunft kann mit Antibiotika und / oder anderen 
antimikrobiologischen Leistungsförderern erzielt worden sein. Über allergene Inhaltstoffe informiert sie auf Anfrage die Tagesleitung Küche. 


